Polytutka

Vahenna jauhopolya leipomossa

Punnitus

S
%y
®
.s&o ”4
3 o,
& s %
\\$ \J3\ttava tllanne %
Huono
tilanne
]
0,
=.
S 8
c
o§ or
: 3
L &
©
>
O
3 .§°¢
o <0
(78 D\
Leivontapoyta

Nain puhutte polyt pussiin

Tilaa opas ja tyokalut jauhopolyn paanmenoksi

1. Kiinnittik3i3 Polytutka-juliste nikyville paikalle leipomossanne. Polyt pois yhteistydlld -opas tarjoaa tietoa jauhop6lyn hallinnan

. Keittikas pannullinen kahvia ja pohtikaa yhdess leipomonne perusteista ja tyokaluja ratkaisujen kehittamiseen ja arviointiin.
pélyisid tydvaiheita. Missi polyaa? Miksi polyEa? * Tapauskertomuksia leipomoista

3. Kirjoittakaa ongelma esim. tarralapulle (1 asia/lappu). * Pdlytutka jauhopdlytilanteen selvittamiseen

Nimetkdaa mahdollisimman konkreettisia asioita. * Tarkistuslistoja polyisten tyovaiheiden arvioimiseen

4. Sijoittakaa lappu kyseisen sektorin vyohykkeelle sen mukaan, * Arviointikortteja ratkaisujen toteuttamiseen.
kuinka polyava tyovaihe on.

5. Miettikaa ratkaisuja kehittamista vaativiin tyovaiheisiin.
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