
Pölytutka
Vähennä jauhopölyä leipomossa 

Näin puhutte pölyt pussiin

1.	 Kiinnittäkää Pölytutka-juliste näkyvälle paikalle leipomossanne.
2.	Keittäkää pannullinen kahvia ja pohtikaa yhdessä leipomonne 

pölyisiä työvaiheita. Missä pölyää? Miksi pölyää?
3.	Kirjoittakaa ongelma esim. tarralapulle (1 asia/lappu).  

Nimetkää mahdollisimman konkreettisia asioita. 
4.	Sijoittakaa lappu kyseisen sektorin vyöhykkeelle sen mukaan, 

kuinka pölyävä työvaihe on.
5.	Miettikää ratkaisuja kehittämistä vaativiin työvaiheisiin.

Tilaa opas ja työkalut jauhopölyn päänmenoksi
 
Pölyt pois yhteistyöllä -opas tarjoaa tietoa jauhopölyn hallinnan  
perusteista ja työkaluja ratkaisujen kehittämiseen ja arviointiin. 
•	 Tapauskertomuksia leipomoista 
•	 Pölytutka jauhopölytilanteen selvittämiseen
•	 Tarkistuslistoja pölyisten työvaiheiden arvioimiseen 
•	 Arviointikortteja ratkaisujen toteuttamiseen.

Työturvallisuuskeskus, www.ttk.fi
Elintarvikealojen työalatoimikunta, Työterveyslaitos, Suomen Leipuriliitto ry,  
Suomen Elintarviketyöläisten Liitto SEL ry, Työsuojeluhallinto
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